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Vprasali smo vas:

Kaj pricakujete od svoje parno-
konvekcijske peci?




Moderna tehnologija kombinacijskega kuhanja se uporablja na
razli¢nih podro¢jih v najboljsih hotelih in restavracijah, javnih
gostinskih obratih, verigah obednic in gostinskih sroritev.

Ni presenetljivo, da so tudi zahteve raznolike. Pogledali smo
¢ez rame svojih strank in vas vprasali, kaj si resni¢no Zelite od
kuhalne tehnologije; prvorazredno kvaliteto hrane,

gospodarsko ucinkovitost, enostavno upravljanje in
brezkompromisno zanesljivost. MKN Ze desetletja razvija
tehnologijo, ki dosledno izpolnjuje pricakovanja tako
uporabnikov, kot tudi prakse. FlexiCombi HansDampf gold
je smiseln izid tega dela.




Razume li smo:

HansDampf |gold



HansDampf gold podjetja MKN postavlja nove standarde v

tehnologiji kombinacijskega kuhanja. Na oblikovanje in

izdelavo te inovativne naprave so mocno vplivale potrebe
kuharjev, dobila pa je tudi nagrado za inovacije.

Posebnosti pe¢i HansDampf gold so tako inteligentni nacini
uporabe in tehni¢ne znacilnosti, kot tudi mnoge prakti¢ne in
uporabne malenkosti. S kombinacijsko kuhalno tehnologijo

HansDampf stopamo v prihodnost kuhanja, zato stopite z nami!

MKN je doma v najboljsih kuhinjah sveta, od Berlina do

Dubaja, od Pariza do Saigona. Inovativni izdelki podjetja MKN
ze desetletja vplivajo na moderni svet profesionalne
tehnologije kuhanja. V tesnem sodelovanju z inZenirji in kuharji
podjetja MKN razvijamo nove ideje vsak dan. Da bi dobro 3e
izboljsali in dokazano 3e bolj izpopolnili.

Zagotavljanje brezkompromisne kvalitete je eden podpornih
stebrov nase uspesne poslovne kulture. S Sestdesetimi leti
izkuSenj smo strokovnjaki v toplotni pripravi hrane.

V neodvisnem porocilu zdruzenja GGKA je podjetje MKN ze
Cetrti¢ zapored zasedlo prvo mesto. To nas navdihuje, da
bomo tudi v prihodnje nadaljevali s svojim inovativnim delom,

osredotocenim na uporabnika.

V podjetju MKN vemo, kaj si strokovnjaki v kuhinji zelijo. Zato
se nasi izdelki povsem skladajo z Zeljami kuharjev in
uporabnikov.




Jasen, priro¢en in edinstven

Fleksibilni HansDampf|gold

Koncept delovanja

V kuhinji mora teci vse kot po maslu. Zato ima

HansDampf gold zelo preprost koncept delovanja. Z najbolj
pomembnimi funkcijami je mogoce upravljati kar s Combi-
Pilotom. Upravljanje je zelo enostavno, samoumevno in jasno.

Poleg tega vam HansDampf gold ponuja veliko prostora za vase
izbire: kadarkoli lahko izbirate med ro¢nim upravljanjem in
samodejnim kuhanjem z razli¢nimi nacini kuhanja. Ne glede na
to, kako se na koncu odlocite, s HansDampfom gold so ustrezne
nastavitve za zar, peko, kuhanje s paro ali ,Perfection” na voljo

vedno hitro in zanesljivo.

Dosledna kvaliteta hrane s HansDampfom gold je ze

,prednastavljena” tudi, ¢e se osebje pogosto menjava.

Samodejne programe za kuhanje, ki so jih razvili kuharji
podjetja MKN, izberete hitro in zanesljivo s simbolom
autoChef’, lahko pa jih tudi po Zelji spreminjate in shranjujete.
Vasi zaposleni lahko ohranjajo kvaliteto hrane enostavno in
brez programiranja tudi v vasi odsotnosti.

Na voljo pa so tudi dodatni ,pomagaci“: AtmosControl -
zagotavlja idealno klimo za kuhanje; Ready2Cook - pripravi
HansDampfa za kuhanje; StepMatic - z do 20 kuhalnimi koraki,
ki jih lahko nastavljate sami, in izbiro $estih hitrosti ventilatorja
za optimalno kvaliteto hrane. Ne smemo pa tudi pozabiti na

samodejno vgrajeno dokumentacijo HACCP.

Profesionalno kuhanje se nikoli ni bilo tako preprosto!

“HansDampf mi daje svobodo,
da kuham natanko tako, kot
zelim.”
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Ena naprava, dva koncepta delovanja.

Navodila za
FlexiCombi ...

S HansDampfom lahko vedno izbirate med ro¢nim

upravljanjem in posebnimi kuhalnimi programi.

Pri ro¢nem upravljanju so na voljo osnovni nacini kuhanja:

kuhanje s paro, konvekcija, kombinacija in

JPerefection”.
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* Elektri¢ni modeli

Najprej s pritiskom na gumb izberete enega 3tirih osnovnih
funkcij.
Enostavno spremenite ali potrdite temperaturo oz. vlago,

vnesite as in zazenite napravo.




... ali samodejno delovanje.

Funkcija autoChef’ vas popelje v podro¢je samodejnega
kuhanja s HansDampfom. Zelen program lahko izberete izmed
devetih razli¢nih kuhalnih kategorij. Od pis¢anca na zaru do
pekovskih izdelkov, od riza na pari do zakrknjenega lososa -

spreminjate in shranjujete lahko vse programe, ki so jih razvili

Meso

Od velikih pecenk do hitrega cvrtja - npr. goveji
file, zrezki, jagnjecje stegno, svinjska pecenka,
prekajena gnjat, goveja pecenka.

Perutnina
Perutnina ali kosi perutnine - npr. pis¢anec z zara,
pecen piscanec, pecen puran, pecena gos.

Ribe

Ribe ali kosi rib - npr. riba s slano skorjo, zakrknjen
losos, ocvrt ribji file, zakrknjen ribji file, ribji file v
drobtinah.

Zelenjava, priloge
Sveza ali zmrznjena zelenjava - npr. riz na pari, krom-
pir, gratiniran krompir, pomfri.

Programski spomin funkcije autoChef”
Shranite lahko do 350 programov.

kuharji podjetja MKN, seveda pa lahko tudi ustvarjate in
shranjujete svoje lastne. Kasneje jih hitro in enostavno
priklicete s pomocjo simbolov: popolna kvaliteta hrane, ki jo
s HansDampfom gold vedno znova priklicete le s pritiskom na

gumb.

My Chef Special

Kategorija za programe glavnega kuharja.

Perfection
Popolna regeneracija vnaprej kuhanih Zivil na
pripravljenih kroznikih v nadzirani klimi.

Pecivo
Kruh in rulade, francoski kruh, torte, so¢no pecivo ter
pite s Sunko in sirom.

Nocno, dolgotrajno kuhanje

Nezen dolgotrajni kuhalni program za kuhanje ¢ez
noc - npr. razne pecenke, svinjske krace, kuhana
govedina, perutnina.

Kuharska knjiga

Vsi programi za kuhanje v abecednem vrstnem redu.
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Dosledni rezultati visoke kvalitete; celo pri obcutljivih Zivilih

Popolna kvaliteta hrane z
izredno inovativno tehnologijo

Syno/Steam

Dinamicni sistem za ustvarjanje
pare PHI

Z obnovo toplote

1 Dovod vode do ventilatorja PHI.

. 2 Ventilator PHI za natanéno porazdelitev vode s

hitrim in uc¢inkovitim ustvarjanjem pare.
Nadzornik DynaSteam: prostornina pare je pod
patentirag dinami¢nim nadzorom glede na vsak kuhalni
postopek. Hitra in natan¢na prepojitev s paro
zagotavlja visoko kvaliteto hrane. Druga
prednost tega sistema pa je, da ne potrebuje
vzdrzevanja in ni odvisen od tlaka. Zatorej drage
nadgradnje niso potrebne.

Izmenjava toplote za obnovo kondenzata: voda
. se ogreva za ustvarjanje pare. Prihranek pri

« dodatni porabi energije.

Patent
na cakanji

=




Za pripravo razli¢ne hrane potrebujemo razli¢ne idealne
pogoje. Naj gre za hrustljave kruhove rulade, so¢no meso ali
rahlo zelenjavo: odlocilni faktorji so temperatura, prostorni-

na pare, vlaga, hitrost ventilatorja in celo razporeditev zraka.
Potrebna je prezpogojna natancnost, saj lahko le idealni pogoji
zagotavljajo popoln kulinari¢ni izdelek. Zaradi izredne
moderne tehnologije se lahko HansDampf spopade s prav
vsakim izzivom. Njegov moderni sistem za ustvarjanje pare s
patentirano PHI eco-tehnologijo in obnovo toplote zagotavlja,

da se para ustvarja natanko tam, kjer je potrebna znotraj
kuhalne komore.

Koli¢ino pare samodejno nadzoruje edinstvena tehnologija
DynaSteam. Zaradi te tehnologije se ustvarja natan¢no toliko
pare, kot je je potrebne: rezultat pa je optimalna kvaliteta hrane
zaradi idealnih pogojev. Popolne rezultate kuhanja dosezete s
pritiskom na gumb, obenem pa koristite stroskovno ucinkovitost
FlexiCombija.




Zanesljiv, vzdrzljiv, u€inkovit

Natanc¢no smo premislili in ustvarili
napravo za najboljse rezultate




*po zelji za stojece naprave HansDampf
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Konfiguracijske znacilnosti/dodatne funkcije:

- FlexiRack’, koncept za kuhalno komoro za vstavitev po dolgem ali pocez

- Cistilni sistem WaveClean®

- CombiPilot - upravljanje z eno roko

- autoChef’ - samodejni kuhalni programi z 9 kategorijami, meso, perutnina,
ribe, zelenjava/priloge, peka, no¢no, dolgotrajno kuhanje, Prefection, My Chef
special, kuharska knjiga

- 4 osnovni programi za kuhanje: s paro, kombinirano, konvekcija, Prefection

- Kuhanje Delta-T

- Kuhanje na nizkih temperaturah

- Roc¢no vbrizganje pare, nastavljivo, spremenljivo vbrizganje

- RackControl

- Casovnik in za¢etni ¢asovnik s prikazovalnikom dejanskega stanja

- Temperatura 30-300°C (pri plinskih modelih 30-250°C)

- Zmanjsan izhod toplote

- Pihalni gorilnik (samo pri plinskih modelih)

- Stepmatic: do 20 razli¢nih kuhalnih korakov, ki jih lahko sestavljate

- AtmosControl: nadzor klime

- Ready2Cook: predgretje, hlajenje in priprava idealne klime v eni funkciji

- Digitalni multifunkcijski prikazovalnik ¢asa in temperature

- Infomonitor: prikazovalnik kuhalnih kategorij in vlage

- Odobritve: CE, GS, UL, UL-EPH, CSA, FCC, Gastec (glede na tip)

- PHI eco: dinami¢no ustvarjanje pare z obnovo toplote
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- DynaSteam - nadzoruje prostornino pare

- Higienska kuhalna komora s trojno zasteklitvijo vrat in zapahom
- 316-vzdrzljiva higienska kuhalna komora

- Izpusni sistem za paro SES, varnostni sistem za paro

- Menjava smeri ventilatorja za najboljSe enotne rezultate

- Sest nastavljivih hitrosti ventilatorja

- Serijska vmesnika RS232 in RS485 vgrajena v spomin HACCP
- Priklju¢ek za optimizacijo energije

- Zavora motorja

- Spomin za do 350 programov (+ autoChef programi)

- Zascita programov za kuhanje proti nepooblas¢enemu spreminjanju

ali brisanju programov

- Vgrajen sistem za locevanje mascobe, pantentiran

- Sonda z ve¢ senzorji za merjenje temperature v jedru

- Vgrajen samodejni tus

- Halogenska osvetlitev kuhalne komore s funkcijo utripanja

- Odstranljivo tesnilo za vrata, ki ga lahko menja stranka sama
- Upravljanje z vrati z eno roko

- Cistilni programi

- Samodejno stikalo za vrata brez kontakta




Miniji v razredu maxijev 2/1GN: kapaciteta kuhanja najvisje kakovosti, ki ne zahteva
veliko prostora. Ne pozabite, da je HansDampf gold Maxi enakih zunanjih dimenzij
kot naprave 1/1 GN in ga torej lahko zlozite skupaj z njimi, kar tudi pomeni, da ne
potrebuje veliko prostora.

20.2 MAXI

Elektri¢ni Elektri¢ni Elektri¢ni
Tip 3t. CGE62 Tip st. CGE12 Tip 3t. CGE22
Dimenzije/mm 997x799x790 (SXxGxV) Dimenzije/mm 997x799x1060 (5xGxV) Dimenzije/mm 1075x813x1960 (SxGxV)

Priklju¢. obremenitev 21,4 kW - 3NPEAC 400 V
Zascita 3x35A

Plinski

Tip it. CGG62

Dimenzije/mm 1020x799x790 (SxGxV)
Priklju¢. obremenitev 17 kW

E.-priklj. obremenitev 0,8 kW - INPEAC 230 V

Priklju¢. obremenitev 31,2 kW - 3NPEAC 400 V
Zascita 3x50A

Plinski

Tip 3t. CGG12

Dimenzije/mm 1020x799x1060 (SxGxV)
Priklju¢. obremenitev 26 kW

E.-priklj. obremenitev 0,8 kW - INPEAC 230 V

Priklju¢. obremenitev 62 kW - 3NPEAC 400 V
Zascita 3x125 A

Plinski

Tip 3t. CGG22

Dimenzije/mm 1075x813x1960 (SxGxV)
Priklju¢. obremenitev 52 kW

E.-priklj. obremenitev 1,5 kW - INPEAC 230 V

Zascita 1x16 A Zascita 1x16 A Zascita 1x16 A

Mozni dodatki/posebnosti:

- Tecaji na vratih na levi strani

- Komplet za zlaganje

- HansDampf air

- Spodnji okvirji in omarice

- Kartu$e detergenta/splakovalnega sredstva ,two-
in-one”

- Posebne napetosti

- Mornarska razlicica

Komplet za zlaganje

Resitev pri prostorski stiski:

enake ali drugacne velikosti, plinske ali elektri¢ne - peci lahko
zloZite eno na drugo (6+6 ali 6+10). Z dvema lo¢enima napravama z
razli¢nimi nacini kuhanja lahko zapolnite prostor, ki bi drugace ostal
neuporabljen.




Master of Performance

MKN Maschinenfabrik Kurt Neubauer GmbH & Co.
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